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ภาคผนวก ก รายชื่อผูทรงคุณวุฒิ 
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รายชื่อผูทรงคุณวุฒิในการตรวจสอบแบบสอบถาม 

 

1.  ผูชวยศาสตราจารย ดร.สถาพร ดียิ่ง     คณะวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี  
    มหาวิทยาลัยราชภัฏราชนครินทร 
2.  นางเดือนเพ็ญ อาจยุทธ                        หัวหนาฝายสงเสริมผลิตภัณฑชุมชน 
     สํานักงานอุตสาหกรรมจังหวัดฉะเชิงเทรา 
3.  นายไพบูลย วเิชียรทอง                      หัวหนาสงเสริมผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 
    กระทรวงอุตสาหกรรม 
4.  ดร.วนิดา ธนประโยชนศักดิ์               สถาบันสงเสริมการสอนวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี 
5.  ดร.พงษชัย นติิไกลภพ                        สํานักงานหอการคาแหงชาติ   
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



สำ
นัก

วิท
ยบ

ริก
าร

 ฯ

มห
าว

ิทย
าล

ัยร
าช

ภัฏ
รา

ชน
คร

ินท
ร์

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

ภาคผนวก ข เคร่ืองมือที่ใชในการวิจัย 
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แบบสอบถาม 
เพื่อการพัฒนาผลิตภัณฑขนมขาไกรสงาดํา 

ของ บริษัท ขาไก จํากัด เขตกรุงเทพมหานครฯ 

 แบบสอบถามชุดนี้ จัดทําขึ้นเพื่อเก็บขอมูลสวนตางๆ ของผูบริโภค เพื่อใชประกอบ 
ในการจัดทําวิทยานิพนธ หลักสูตรศิลปศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชายุทธศาสตรการพัฒนา 
มหาวิทยาลัยราชภัฏราชนครินทร ขอความกรุณาใหขอมลูตามความเปนจริง ขอรับรองวาขอมูลนี้ 
จะนําไปใชเปนประโยชนในการปรับปรุงคุณภาพขนมขาไก โดยจะไมสงผลใดๆ ตอตัวทาน 
สวนท่ี 1 ขอมูลสวนบุคคล 

คําชี้แจง  โปรดใหรายละเอียดเกีย่วกับตัวทานโดยทําเครือ่งหมาย  √  ลงในชอง  หนาขอความให 
ตรงกับความเปนจริงของทานมากที่สุดเพยีงคําตอบเดียว 

 1.   เพศ 
   1.   ชาย   2.   หญิง 
 2.   อายุ……………ป 
 3.   ระดับการศึกษา 
   1.   ประถมศึกษา   2.   มัธยมศึกษาตอนตน 
   3.   มัธยมศึกษาตอนปลาย / ปวช.   4.   อนุปริญญา / ปวส. 
   5.   ปริญญาตรี   6.   สูงกวาปริญญาตรี 
 4.   อาชีพ 
   1.   รับราชการ/รัฐวิสาหกิจ   2.   พนักงานบริษัทฯเอกชน 
   3.   ธุรกิจสวนตัว/คาขาย   4.   รับจางทั่วไป  
 5.   ระดับรายไดตอเดือน 
   1.   5,000  บาท  หรือนอยกวา   2.   5,001 – 10,000  บาท 
   3.   10,001 – 15,000  บาท    4.   มากกวา  15,000  บาท 
 

 6.   จํานวนสมาชิกในครอบครัว 
   1.   คนเดียว   2.   2 -3  คน  
   3.   4 – 6  คน    4.   มากกวา  6  คน 
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สวนท่ี 2  ขอมูลเกี่ยวกับพฤติกรรมการบริโภคขนมขาไก 
คําชี้แจง  โปรดใหรายละเอียดเกีย่วกับพฤตกิรรมการบริโภคและคณุสมบัติขนมขาไก โดยทํา

เครื่องหมาย  √  ลงในชอง  หนาขอความใหตรงกับความเปนจริงของทานมากทีสุ่ด
เพียงคําตอบเดยีว  

 

1.  เหตุผลหลักของทานในการซื้อขนมขาไก 
   1.   รับประทานเอง   2.   ผูอ่ืนฝากซื้อ 
   3.   ซ้ือฝากผูอ่ืน    4.   ซ้ือไปจําหนายตอ 
2.  ความถี่ในการซื้อขนมขาไก 
   1.   นอยกวาสัปดาหละครั้ง   2.   สัปดาหละ  1 -3  คร้ัง 
   3.   สัปดาหละ  4 – 6  คร้ัง   4.   มากกวา  6  คร้ังตอสัปดาห 
3.  ราคาขนมขาไกที่ทานซื้อในแตละครั้ง 
   1.    60  บาท  หรือนอยกวา   2.   61 – 120  บาท 
   3.   121 – 200  บาท    4.   มากกวา  200  บาท 
4.  เหตุผลหลักในการบริโภคขนมขาไก 
   1.   รสชาติอรอย   2.   ราคาเหมาะสม 
   3.   คุณคาของผลิภัณฑ    4.   ตามเพื่อน 
 

สวนท่ี 3  ขอมูลความคิดเห็นเกี่ยวกับคุณลักษณะขนมขาไก 
5.  ทานมีความคิดเห็นอยางไรเกี่ยวกับรสชาติขนมขาไก 
   1.   อยางเดมิดีอยูแลว   2.   ควรปรับปรุงรสชาติแบบใหมๆ 
   3.  ควรปรับปรุงเปนบางสวน   4.   ไมแสดงความคิดเห็น 
6.  ทานคิดวาขนมขาไกควรมีรสชาติใด 
   1.   รสเนย   2.   รสงาดํา 
   3.   รสชาเขียว    4.   รสช็อกโกแลต 
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สวนท่ี  4  ขอมูลเกี่ยวกับความพึงพอใจตอการบริโภคและคุณภาพขนมขาไก 

คําชี้แจง  โปรดทําเครื่องหมาย √  ลงในชองวางที่ทานมคีวามพึงพอใจตอการบริโภคและ 
                คุณภาพขนมขาไก 

ลําดับ
ที่ 

ความพึงพอใจ 

ระดับความพึงพอใจ 
ดีมาก
ท่ีสุด 

ดีมาก ปานกลาง นอย นอยท่ีสุด 

(5) (4) (3) (2) (1) 
1. รสชาติของขนมขาไก      
2. สีสันของขนมขาไก       
3. คุณคาทางโภชนาการของขนมขาไก      
4. ความสะอาดของภาชนะบรรจุขนมขาไก      
5. ปริมาณขนมขาไกตอราคาจําหนาย      

 
ขอเสนอแนะในการปรับปรุงและขอคิดเหน็อื่นๆ…………………………………………………… 
............................................................................................................................................................. 
............................................................................................................................................................. 
............................................................................................................................................................. 
............................................................................................................................................................. 
............................................................................................................................................................. 
............................................................................................................................................................. 
............................................................................................................................................................. 
............................................................................................................................................................. 
……………………………………………………………………………………………………….. 
 

********ขอขอบคุณท่ีตอบแบบสอบถาม******** 

 
 
 
 



สำ
นัก

วิท
ยบ

ริก
าร

 ฯ

มห
าว

ิทย
าล

ัยร
าช

ภัฏ
รา

ชน
คร

ินท
ร์

 

 

 

 

 

 

 

ภาคผนวก ค อุปกรณที่ใชในการผลิตผลิตภัณฑขนมขาไกรสงาดํา 
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อุปกรณที่ใชในการผลิตผลิตภัณฑขนมขาไกรสงาดํา   

อุปกรณที่ใชในการผลิตผลิตภัณฑขนมขาไกรสงาดํา  ดงันี ้

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพ  5  เครื่องชั่งน้ําหนกั                                         ภาพ  6  เครื่องตีแปงสาลี 

 

                      

ภาพ  7  เครื่องนวดแปงสาลี     ภาพ  8  ขั้นตอนการนวดแปงสาลี                                        
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ภาพ  9  เครื่องรีดแปง                 ภาพ  10  ขั้นตอนการรีดแปง 

 

   

ภาพ  11  ขั้นตอนการหมัก                              ภาพ  12  นําผลิตภัณฑเขาเตาหมัก 
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ภาพ 13 นําผลิตภัณฑเขาเตาอบ           ภาพ 14 ตรวจสอบผลิตภัณฑ 

 

   

ภาพ 15 พักผลิตภัณฑ                             ภาพ 16 ช่ังน้ําหนักผลิตภณัฑ 
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ภาพ 17  ผลิตภัณฑขนาด  70  กรัม  ภาพ 18  ผลิตภัณฑขนาด  150  กรัม 
              (ราคา 25 บาท)      (ราคา 55 บาท) 
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ประวัติผูวิจัย 
 
ชื่อ – สกุล    นายพฤหัส  เหมรังคะ 
วัน เดือน ปเกิด     25  มกราคม 2495 
สถานที่เกิด     อําเภอดุสิต  กรุงเทพมหานครฯ 
ท่ีอยู      148 หมู 12  ถนนอุดมสุข  ซอยอุดมสุข 30  แขวงบางนา  เขตบางนา   
      กรุงเทพมหานครฯ 
สถานที่ทํางาน     ที่ปรึกษาบริษทัขาไกจํากดั กรุงเทพมหานครฯ 
ประวัติการศึกษา     บธ.บ (การตลาด)  
    มหาวิทยาลัยราชภฏัราชนครินทร พ.ศ. 2549 

 


